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Du 22/06/2026 au 26/06/2026

Menus

Melon jaune

Boulettes au boeuf VBFO - sauce tomate
/Falafel - sauce tomate

Salade de macaronis Bio, emmental, tomate
Emmental Bio rapé ®
Flan nappé caramel Bio ®

Betteraves - Vinaigrette moutarde a I'ancienne
Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce a I'aneth

Petits pois CE2 au bouillon @
Tomme blanche
Beignet framboise

Salade mélée - Vinaigrette au xérés
Tortellinis ricotta épinard

Cantal AOP©
Compote fraiche pomme Bio rhubarbe ®

Coquillettes Bio et cornichons D. Vinaigrette au persil
Sauté de porc FRO - sauce fagon provengale

[Filet de limande MSC@ - sauce facon provencale
Brocolis persillade

Fromage blanc (régional) . Et sucre
Péche

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.

O Origine France @ io @ produit labelliss D Régional Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.
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Du 29/06/2026 au 03/07/2026

Menus

Carotte Bio rapée (régional) 00. Vinaigrette a I'échalote
Jambalaya aux légumes

Riz de camargue IGP créole@

Camembert Bio @

Pasteque

Taboulé a la menthe (semoule Bio)
Cordon bleu de volaille FRO

/Galette aux fromages

Haricots verts Bio persillés &

Pont I'Evéque AOPE@
Nectarine blanche

Concombre - Vinaigrette ciboulette

Filet de saumon MSC - Sauce napolitaine
Spaghetti

Chaource AOP (régional) ©

Mousse au chocolat

[Flan chocolat

Tomate cerise

Réti de dinde FRO - mayonnaise
/Surimi - mayonnaise

Chips - Pain buns

Camembert

Muffin aux pépites de chocolat (farine Bio) ®

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.

Bio . Jo] . .z P
D@ gio © Régional @ proguit abetise O Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



