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Du 20/04/2026 au 24/04/2026

Menus

Taboulé a la menthe (semoule Bio)

Emincé de cuisse de poulet FRO - sauce fagon provengale
/Nuggets de blé - et ketchup

Brocolis persillade

Vache qui rit Bio ®

Kiwi Bio @

Céleri rapé (régional) Q. Vinaigrette au fromage blanc et a la ciboulette
Allumettes de dinde facon carbonara

/Sauce fromageére

Torsades Bio (régionales) el

Saint Nectaire AOP@

Creme dessert vanille

Chou fleur CE2@ - Sauce rémoulade

Paupiette au veau FRO - sauce 3 la moutarde
/Paupiette au poisson - sauce a la moutarde

Purée de pommes de terre fraiche (régional) (2]
Verre de lait Bio @
Gateau aux pralines roses (farine Bio régionale)

Radis roses - et beurre
Curry doux de carottes et pois chiche

Semoule BIO
Suisse nature - Et sucre

Orange Bio @

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.

Bio A . L. . .z
@ 5ic O Origine France © Régional @ produt labellisé Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.
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Du 27/04/2026 au 01/05/2026
-

Menus

Carotte Bio rapée (régional) 00. Vinaigrette aux agrumes
Dahl de lentilles Bio et régionales el

Riz de camargue IGP créole@
Coulommiers
Liégeois chocolat

Concombre - Vinaigrette
Réti de dinde FRO - Au jus
/Omelette du chef a I'emmental (ceuf MEA)®

Purée de pommes de terre fraiche et navets
Yaourt aréme

Pomme VER@

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'ail

Parmentier au boeuf VBF pommes de terre fraiches régionales o0
/Brandade de poisson

Edam Bio @
Banane Bio @

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.

Bio @ Régional @ produit labellisé ) origine France



