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VENIZY ® [ ]
Du 24/11/2025 au 28/11/2025

Menus

Potage a la carotte
Gratin de gnocchis de pommes de terre au potiron et cheddar

Yaourt a la vanille (régional) o
Clémentine

Salade iceberg - Vinaigrette au miel

Réti de boeuf VBF() - Sauce aux herbes

/Omelette du chef a I'emmental (ceuf MEA)@

Purée de pommes de terre fraiche régionale et brocolis o
Saint Nectaire AOP@

Poire VER ©

Salade Krautsalat

Saucisse de porc CE2@ - Sauce currywurst
/Saucisse végétale - Sauce currywurst
Frites (au four)

Fromage blanc nature - Et sucre

Moelleux facon forét noire

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette balsamique IGP@
Filet de lieu noir MSC - Sauce aurore

Riz de camargue IGP créole@
Camembert Bio
Compote fraiche pomme Bio mangue o)

Vendredi

@ L O - @ ) s Dni Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Régional ¥ Origine France " Produit labellise = Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



VENIZY ® [ ]
Du 01/12/2025 au 05/12/2025

Menus

Perles - Vinaigrette a I'échalote

Emincé de cuisse de poulet FRO - sauce aux oignons
/Quenelle nature - Sauce aux oignons

Carottes CE2@

Mimolette

Orange

Chou rouge rapé (régional) . Vinaigrette aux pommes

Jambon blanc (issu de porc LR)@O
/Omelette du chef a I'emmental

Torsades Bio (régionales) el
Emmental Bio rapé @
Flan chocolat

Carotte Bio rapée (régional) 00. Vinaigrette

Poisson pané 100% filet MSC@ - Et citron

Pommes de terre fraiche régionales et epinards béchamel o
Verre de lait Bio @

Cake au citron (farine Bio régionale) o)

Potage de légumes

Tarte du chef au fromage Bio ®
Salade iceberg - Vinaigrette
Yaourt ardme

Pomme VER®

Vendredi

O - @ ) L, @ L. D Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Origine France “"Produit labellisé &’ Régional = Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



