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Du 10/11/2025 au 14/11/2025
-

Menus

Potage de légumes
Parmentier au boeuf VBF pommes de terre fraiches régionales o0
/Parmentier au fromage pommes de terre fraiche régionale o

Brie en pointe (régional) (2]
Poire

Céleri rapé (régional) © - Sauce rémoulade
Pennes HVE aux pois chiches (@

Sauce fromagere au chaource AOP@

Yaourt nature sucré (régional) © - Etsucre
Gateau miel et noisettes (farine Bio) @

Carottes bhio régionale et panais rapés 09. Vinaigrette

Meuniére de colin MSC - Et citron
Gratin de potiron
Mimolette

Pomme VER(‘?)

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.
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Du 17/11/2025 au 21/11/2025

Menus

Salade de pommes de terre fraiches et régionales, mais et cornichon® - Vinaigrette au persil
Sauté de dinde FR O - sauce a la moutarde

/Morceaux de colin MSC - sauce a la moutarde

Haricots verts Bio 3 I'ail @

Vache qui rit Bio ®

Flan nappé caramel Bio

Betteraves Bio @ - Vinaigrette aux fines herbes
Boulettes au beeuf VBF() - Sauce napolitaine
/Falafel - Sauce napolitaine

Fusilli Bio (régional) @ ©

Emmental Bio rapé @

Clémentine

Carotte Bio rapée (régional) 0. Vinaigrette aux agrumes
Omelette du chef (Oeuf MEA)(?)

Mélange de pommes de terre et épinards béchamel

Gouda portion

Donuts

Paté de campagne (issu de porc LR)® - Et cornichons
/Surimi - mayonnaise

Filet de colin d'Alaska MSC® - sauce & I'estragon
Semoule BIO @

Yaourt nature sucré (régional) © _Etsucre
Banane Bio @

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.
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